Vyssi odborna sSkola ekonomickych studii, Gymnazium,
¥ Stredni primyslova Skola potravinarskych technologii a
'N—D;m'm' Stredni odborna skola prirodovédna a veterinarni
Podskalska 10, 128 46 Praha 2

Seznam témat k profilové maturitni
zkousce

Predmét: ANALYTICKA CHEMIE

Studijni kod a obor:  29-41-M/01 Technologie potravin
SVP: Zpracovani mouky, technologie pekaiskych a cukratskych vyrobkl

Forma zkousky: Pisemna

Forma studia: Denni i dalkova

Temata

1. ¢ast vSeobecna
Chemické nazvoslovi Vycislovani chemickych reakci P¥iprava roztokd
Zaklady analytické chemie kvalitativni (doplfiovani chemickych reakci)
Vazkova analyza (vypocet)
Alkalimetrie (vypocet)
Acidimetrie (vypocet)
Manganometrie (vypocet)
Jodometrie (vypocet)
Argentometrie (vypocet)

Chelatometrie (vypocet)

2. ¢ast odborna (principy + pfiklady vypoctt)
Hodnoceni mouky
Hodnoceni kypfidel
Hodnoceni mléénych surovin
Hodnoceni tuk a olejti

Rozbor vody
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Hodnoceni kvasti a tést
Hodnoceni chleba

Hodnoceni pediva

V Praze dne 1. zari 2025.
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