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Seznam témat k profilové
maturitni zkousce

predmét: MIKROBIOLOGIE

Studijni kod a obor: 29-42-M/01 Analyza potravin
Forma zkousky: ustni

Témata

Bezpecnost potravin.
Opatfeni proti nezadoucim mikroorganismim.
Hygiena a sanitace v provozech potravinarského priimyslu. Mikroorganismy:
¢ prokaryotické
e eukaryotické
¢ uZitecné a skodlivé Fyziologie MO:
* metabolismus
* enzymy
e rlistova kfivka
¢ genetika
Kultivace mikroorganismu:
e vlivy
e izolace a selekce
® propagace
Mikrobiologicka kontrola:
¢ obalovych hmot a zafizeni v potravinaiském priamyslu
¢ vody a vzduchu
e pii vyrobé cukru a cukrovinek
® pii vyrobé téstovin a vajec
¢ mlékarenského pramyslu
¢ mlynafFského primyslu
¢ pekarského primyslu
* masného pramyslu
¢ kvasného primyslu (pivo, vino, lih)
® napojového prumyslu
¢ konzervarenského primyslu
® zpracovani ovoce a zeleniny

V Praze dne 1. zari 2026.



