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Seznam témat k profilové
maturitni zkousce

Pfedmét: TECHNOLOG'E POTRAVIN

Studijni kod a obor: 29-42-M/01 Analyza potravin
Forma zkousky: ustni

Témata

Suroviny v potravinaiském primyslu, zdravotni nezavadnost a jakost potravin
Hygiena, sanitace, bezpecnost prace a ochrana zdravi

Voda pitna, uzitkova a odpadni

Obaly

Konzervace potravin, vyroba octa a nealkoholickych napoja
Kvasna technologie:

e vyroba sladu

e vyroba piva

e vyroba vina

e vyroba lihu a lihovin

Technologie mléka:

e tekuté a zakysané mlécné vyrobky

e tvaroh a syry

e koncentrované vyrobky, mrazené smetanové krémy
Technologie tukd:

e potravinarské oleje a tuky

Technologie cukru a cukrovinek:

e vyroba tézké stavy

e vyroba krystalového cukru

¢ kakaové boby a jejich zpracovani

e cokoladové a necokoladové cukrovinky

Cerealni technologie — mlynaistvi

Technologie zpracovani mouky:

¢ vyroba chleba a peciva

e trvanlivé pecivo, téstoviny

Technologie zpracovani masa a jatecné zpracovani drabezZe
Technologie zpracovani vajec

Technologie zpracovani Skrobu

V Praze dne 1. zari 2026.
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