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Seznam témat k profilové
maturitni zkousce

predmét: TECHNOLOGIE

Studijni kod a obor: 29-41-M/01 Technologie potravin
Svp: Zpracovani mouky, technologie pekarskych a cukrarskych vyrobkd
Forma zkousky: ustni

Témata

Obiloviny a jejich charakteristika

Skladovani mouky

Suroviny v pekarenské technologii, pouziti, ddvkovani a vliv na vyrobek
Drozdi a tuky v pekarenské technologii

Chemickeé slozeni mouky

Moucné bilkoviny — lepek

Pfiprava Zitnych kvast

Vyroba chlebovych tést

Kynuti chlebovych téstovych polotovart

Peceni chleba

Vyroba psSeni¢ného tésta

TP pfi vyrobé pseni¢nych tést na periodickych a kontinualnich linkach
Kynuti a pe¢eni bézného peciva

Jemné pecivo - rozdéleni

Vyroba jemného peciva

Vyroba listového peciva, charakteristika, druhy
Technologie tést lineckych, vaflovych a lineckych tfenych
Vyroba napliiovych hmot a jejich charakteristika
Trvanlivé pekarské vyrobky — charakteristika

Vyroba téstovin

Extruze — vyroba extrudovanych vyrobka

Zlepsujici pripravky a jejich charakteristika

Technologie vyroby oplatek

Technologie vyroby susenek

Technologie vyroby pernik

V Praze dne 1. zari 2026.





