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Seznam témat k profilové
maturitni zkousce

ANALYTICKA CHEMIE

Studijni kod a obor: 29-41-M/01 Technologie potravin
Svp: Technologie piva, vina, lihu a nealkoholickych napojt
Forma zkousky: Pisemnad (denni studium i DS)

Témata

1.¢ast vSeobecna
Chemické nazvoslovi
Vycislovani chemickych reakci
PFiprava roztokt
Zaklady analytické chemie kvalitativni
Vazkova analyza
Alkalimetrie
Acidimetrie
Manganometrie
Jodometrie
Argentometrie
Chelatometrie

2.¢ast odborna (principy + pfiklady vypoctu)
Stanoveni susiny a vihkosti
Rozbor je€mene
Rozbor skrobnatych surovin (ryze)
Rozbor sladu Rozbor chmelu
Rozbor piva
Rozbor sirupu a nealkoholickych napojt
Rozbor lihu
Rozbor vina a octa
Rozbor vody

V Praze dne 1. zari 2026.





