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Seznam témat k profilové
maturitni zkousce
— BIOLOGIE A MIKROBIOLOGIE

Studijni kod a obor:
Svp:
Forma zkousky:

Mikroorganismy:
¢ prokaryotni
e eukaryotni
e uzitecné
e Skodlivé

29-41-M/01 Technologie potravin
Technologie piva, vina, lihu a nealkoholickych napojt
ustni

Témata

Kultivace mikroorganisma:

e vlivy
e rlistova kfivka
e Zivné pudy

o jzolace a selekce

® propagace

Fyziologie mikroorganismu:

e metabolismus
* enzymy
¢ genetika

Opatfeni proti Skodlivym mikroorganismim Bezpecnost potravin

Mikrobiologické kontroly:

e vzduchu
e vody
® jeCmene

e surovin pro vyrobu piva

e piva

¢ vinaiského provozu

¢ lihovarnického provozu

¢ pekaiského drozdi
e pfi vyrobé nealkoholickych napojt
¢ obalovych materiala

¢ hygieny a sanitace

V Praze dne 1. zari 2026.



