SPS, SOS A G PODSKALSKA

Stfedni prumyslova $kola potravinarskych technologii, Stfedni odborna $kola pfirodovédna
a veterinarni a Gymnazium, Praha 2, Podskalska 10, pfispévkova organizace

Seznam témat k profilové
maturitni zkousce
Pfedmet: HYGIENA A TECHNOLOGIE

ZPRACOVANI ZIVOCISNYCH
PRODUKTU

Studijni kod a obor:  43-41-M/01 Veterinatstvi

Forma zkousky: ustni

HACCP

Témata

Hygiena a sanitace pfi vyrobé potravin

Sanitace; Hodnoceni kvality potravin

Chemické latky v potravinach

Obaly pouzivané v potravinarstvi

Veterinarni prohlidka masa a organti jateénych zvirat

Hygiena pfi zpracovani masa a masnych vyrobkd

Hygiena pfi zpracovani mléka a mléénych vyrobkd

Hygiena pfi zpracovani dribeZe a vajec

Hygiena pfi zpracovani medu

Zaklady technologie zpracovani Zivocisnych produktd

Suroviny ZivocisSného primyslu

Technologie zpracovani masa a masnych vyrobku

Zpracovani drlibeZe a vajec
Charakteristika ryb a dalSich vodnich Zivocicha
Zpracovani zvériny a drobnych hospodarskych zvirat

Technologie zpracovani mléka

Zpracovani tuki Zivoc¢isSného plvodu; Zpracovani medu

V Praze dne 1. zdari 2026



