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G Cil studijniho oboru

_ Technologie vyroby piva, lihu a nealkoholickych napoju

Vyroba piva

Osvojite si metody
vareni piva a rizeni
celého vyrobniho
procesu.

Znalost vyroby
ostatnich napoju

Porozumite vyrobe
vina, lihovin a
nealkoholickych napoja.

Kontrola kvality

Naucite se analyzovat a
hodnotit kvalitu surovin
i finalnich produked.




G Specifika vyuky
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Laboratorni prace Skolni pivovar Praxe v pivovarech

Vysoké procento Vyuka a praktickeé Moznost absolvovat
rakticke vyuky v zkusenosti v nasem praxi v partnerskych
aboratorich. skolnim pivovaru. pivovarechv 1.-3.

rocniku.
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" : Co umime na konci studia?
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Technologie vyroby piva, lihu a nealkoholickych napoju

Uvarime zakladni Zname pravidla

Urcime kvalitu piva

druhy piv udrzovani piva

lekate dovednostl Naucite se hodnotit Osvojite si zasady

Rotre né k vyrobe senzorickeé i laboratorni spravného skladovani a
lavnich styld piva. ukazatele kvality. péce o pivo.
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* & Uplatnéni absolventu
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Pivovary a minipivovary
Prace na vyrobe piva v pivovarech a minipivovarech

Laboratore pivovaru a potravinarsti vyrobci
Najdeme praci v laboratornim provozu i v kontrole kvality potravin.

Vysokoskolske studium ) )
Pokracovani ve studiu na prestiznich univerzitach jako CZU a VSCHT.
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